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Mittagsmenu 27. - 31. Oktober 2025

Wochenempfehlung vegetarisch:

Penne mit getrockneten Tomaten, Oliven und Mozzarella an Tomatensauce

Montag

Vorspeise: Tagessalat oder Gemiisecreme-Suppe

Hauptspeise: Steak vom Schweizer Sauli an Rahmsauce mit Nudeln und frischen Pfiffer-
lingen oder «Fisch nach Fang» Zuger Art auf Gemiisestreifen mit Salzkartoffeln

Dienstag

Vorspeise: Tagessalat oder Siissmais-Suppe

Hauptspeise: Schweizer Pouletbrust-Streifen an Red Curry-Sauce mit Basmati-Reis und
Asia-Gemiuse oder «Fisch nach Fang» an Ingwer-Zitronen-Sauce mit Salzkartoffeln und
Marktgemiise

Mittwoch
Vorspeise: Tagessalat oder Gersten-Suppe

Hauptspeise: Schweizer Pouletbrust gefiillt mit Rohschinken und Blattspinat an Limetten-
Sauce mit Tagliatelle oder «Fisch nach Fang» mit Gemliise-Reis und frischen Pfifferlingen

Donnerstag

Vorspeise: Tagessalat oder Riebli-Orange-Suppe

Hauptspeise: Braten vom Schweizer Sauli an Rosmarinjus mit hausgemachtem Kartoffel-
stock und Rotkraut oder «Fisch nach Fang» an Weissweinsauce mit Bratkartoffeln und
Marktgemiise

Freitag

Vorspeise: Tagessalat oder Bouillon mit Gemiisestreifen

Hauptspeise: «cMah-Mee» Geschnetzeltes vom Schweizer Kalbli an Currysauce mit Taglia-
telle und Gemiisestreifen oder Duett «Fisch nach Fang» auf Asia-Gemiise mit Basmati-Reis

Kurzfristige Anderungen moglich.
Tagesteller Fleisch/Fisch: CHF 28,- / Vegetarisch: CHF 23,-
Tagessalat/Tagessuppe CHF 8,-
Tagesdessert CHF 6,-



