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Mittagsmenu 31. Marz - 04. April 2025

Wochenempfehlung vegetarisch:

Spargel-Ravioli an leichter Krauter-Rahmsauce

Montag

Vorspeise: Tagessalat oder Gemiisebouillon mit Eierstich

Hauptspeise: «Chouchou» geschmortes Spezialstiick vom Kalbsschenkel (Miisli) in Pinot
noir-Sauce mit Kartoffelstock und Marktgemise oder «Duo von Fisch nach Fang» auf
griinen Spargeln an Sauce Hollandaise serviert mit Salzkartoffeln

Dienstag

Vorspeise: Tagessalat oder Riebli-Ananas Suppe

Hauptspeise: Paniertes Schnitzeli vom Schweizer Sauli mit Tomatensauce, Tagliatelle und
Marktgemiise oder «Fisch nach Fang» auf Blattspinat mit Mandelbutter und Salzkartoffeln

Mittwoch
Vorspeise: Tagessalat oder Lauch-Suppe

Hauptspeise: Schweizer Pouletbristchen an Whisky-Pfeffersauce mit Weisswein-Risotto
und Marktgemtise oder «Fisch nach Fang» mit Krauterbutter und Tomatenwdrfeli, Butter-
Reis und griinen Spargeln

Donnerstag

Vorspeise: Tagessalat oder Broccoli-Suppe

Hauptspeise: Streifen vom Schweizer Kalbli an Limettensauce serviert mit Gemiise-Reis
oder «Fisch nach Fang» an Weissweinsauce mit Salzkartoffeln und Marktgemiise

Freitag

Vorspeise: Tagessalat oder Kartoffel-Suppe

Hauptspeise: Steak vom Schweizer Sauli an Champignons-Rahmsauce mit Rosti-
Croquetten und Marktgemiise oder «Fisch nach Fang» mit Pommes frites, Marktgemiise
und Sauce Tatar

Kurzfristige Anderungen moglich.
Tagesteller Fleisch/Fisch: CHF 28,- / Vegetarisch: CHF 23,-
Tagessalat/Tagessuppe CHF 8,-



