SEEHOTELSC:I_”FFMANNEI'\I'BACH

Mittagsmenu 9. - 13. September 2024

Wochenempfehlung vegetarisch:

Weisswein-Risotto mit Grillgemiise, Auberginenchips und Cherry-Tomaten

Montag

Vorspeise: Tagessalat oder Curry-Suppe

Hauptspeise: Streifen vom Schweizer Rindli mit Champignon an Pinot Noir-Sauce, serviert
mit hausgemachten Spatzli und Rotkraut oder «Fisch nach Fang» Saltimbocca mit Taglia-
telle und Tomatensauce

Dienstag

Vorspeise: Tagessalat oder Gemiise-Suppe

Hauptspeise: Schnitzeli vom Schweizer Sauli mit Krauterbutter, neuen Bratkartoffeln und
Tagesgemiise oder «Fisch nach Fang» an Ingwer-Zitronen-Sauce, mit Salzkartoffeln und
Tagesgemiise

Mittwoch
Vorspeise: Tagessalat oder Gersten-Suppe

Hauptspeise: Schweizer Pouletbriistchen im Sesammantel an Senfsauce, serviert mit
Tagliatelle und Tagesgemiise oder «Fisch nach Fang» auf Asia-Gemiise mit Basmati-Reis

Donnerstag

Vorspeise: Tagessalat oder Riebli-Orange-Suppe

Hauptspeise: Streifen vom Schweizer Kalbli auf Limetten-Rahmsauce mit Gemiisereis oder
Medaillon vom Wels aus dem Bodensee an Weissweinsauce mit Bratkartoffeln und Tages-
gemiise

Freitag

Vorspeise: Tagessalat oder Kartoffel-Kaltschale

Hauptspeise: Steak vom Schweizer Sauli an Rahmsauce, serviert mit Nudeln und frischen
Pfifferlingen oder «Fisch nach Fang» Zuger Art auf Gemusestreifen mit Salzkartoffeln

Wochendessert: Minidessert im Glas

Kurzfristige Anderungen méglich.
Tagesteller Fleisch/Fisch: CHF 28,- / Vegetarisch: CHF 23,-
Tagessalat/Tagessuppe CHF 8,-
Tagesdessert CHF 6,-



