SEEHOTELSC:I_”FFMANNEI'\I'BACH

Mittagsmenu 15. - 19. Juli 2024

Wochenempfehlung vegetarisch:

Spaghetti «Cinque Pi» mit Panna (Rahm), Tomatenpiiree, Petersilie, Pfeffer und Parmesan

Montag

Vorspeise: Tagessalat oder Krauter-Suppe

Hauptspeise: Kaltes Roastbeef vom Schweizer Rindli mit Sauce Tartar, Pommes Frites und
Salatbouquet oder Felchen-Filet vom Bodensee an Mandelbutter mit Salzkartoffeln und
Spinat

Dienstag

Vorspeise: Tagessalat oder Randen-Suppe

Hauptspeise: Entrecote-Streifen vom Schweizer Rindli auf Penne mit Tomatensauce und
Peperoncini oder sautiertes Saiblings-Filet aus der Zucht Feldmann an Zitronensauce mit
neuen Kartoffeln und Marktgemiise

Mittwoch
Vorspeise: Tagessalat oder Gersten-Suppe

Hauptspeise: Gebratenes Steak vom Schweizer Sauli an griiner Pfeffersauce mit Tagliatelle
und Marktgemiise oder Zander-Filet aus deutschem Wildfang «Saltimbocca» an Tomaten-
sauce mit Safran-Risotto

Donnerstag

Vorspeise: Tagessalat oder Kartoffel-Kaltschale

Hauptspeise: Sautiertes Schweizer Pouletbriistchen im Sesammantel an Rosmarinjus mit
Kartoffelstock und Marktgemiise oder Forellen-Filet vom Kundelfingerhof «Zuger Art» mit
Reis und saisonalem Gemiise

Freitag

Vorspeise: Tagessalat oder Apfel-Sellerie-Suppe

Hauptspeise: Streifen vom Schweizer Kalbli, rassig gewiirzt, auf Salatbeet oder Hecht-
knusperli aus deutschem Wildfang mit Sauce Tartar, Pommes Frites und Marktgemiise

Wochendessert: Minidessert im Glas

Kurzfristige Anderungen maglich.
Tagesteller Fleisch/Fisch: CHF 28,- / Vegetarisch: CHF 23,-
Tagessalat/Tagessuppe CHF 8,-
Tagesdessert CHF 6,-



