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Nicole und Peter Gemperle Tous les prix incluent la TVA en CHF 

 

Entrées 

 

 Entrée / Plat principal 

 

 

Salade verte 

Sauce Maison I vinaigrette balsamique 10.50 

 

 

Salada assortie 

Sauce Maison I vinaigrette balsamique 12.50 

 

 

Burratina 

Salade de Tomates | Basilic | Oignon de printemps |  

Salade de jeunes pousses | Burrata 15.00 

 

 

Tartare de saumon du Val Mesolcina 

Saumon fumé | Crème aigre | Ciboulette | Persil 

Pomme de câpres | Zeste de citron 21.00 33.00 

 

 

Tatar classique 

Bœuf | assisonné doux | moyen ou épicé | Pomme de câpres | 

Oignons rouges | Caviar de moutarde 21.00 33.00 

 

 

 

Soupes 

 

Soupe froide mangue-citron 

Soupe froide refraîchissante 14.00 

 

 

Soupe au Riesling 

Dés de pomme | Croûtons de pain | Germes de pois 14.00 
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Plats principaux 

 

 

 

Escalope du «Schiff» 

Escalope de porc panée | Salade de pommes de terre et concombres |  

Airelles  35.00 

Escalope de veau panée | Salade de pommes de terre et concombres |  

Airelles  45.00 

 

 

Émincé de veau 

Sauce à la crème légère | Champignons | Rösti au beurre  45.00 

 

 

Lanières d’entrecôte «Stroganoff» de bœuf suisse 

Tagliatelles  43.00 

 

 

Steak de filet de bœuf suisse aubeurre aux herbes 

Salade fitness | Tranche de melon | Pomme de terre au four | 

Crème aigre 52.00 

 

 

Plats végétariens 

 

 

Spaghetti «Mannenbach» 

Spaghetti | Oignons de printemps | Tomates cerises | 

Brocoli | Ail | Piments  28.00 

 

 

 

Rouleau de printemps fait maison selon une recette thaïlandaise 

Sur un lit de legumes asiatiques   31.00 
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Plats de poisson 

 

 

Filet de perche «Schöne Müllerin» 

Beurre aux amandes | Légumes du marché | Pommes de terre rissolées 44.00 

 

 

Filet de brochet du Obersee 

Sauce au vin blanc de Mannenbach | Légumes du marché | 

Pommes de terre salées  44.00 

 

 

Filet d’omble cevalier de l’élevage Feldmann 

Sauce aux herbes maison | Pommes de terre salées | 

Légumes au marché  41.00 

 

 

Truite saumonée de Kundelfinger Hof 

Salade fitness | tranche de melon | Pomme de Terre au four | Crème aigre 39.00 

 

 

Filet de sandre à l’orly 

Sandre des Alpes suisses | Frit en pâte à bière croustillante |  

Frites | Sauce tartare maison  39.00 

Petite portion  31.00 

 

 

Filet de sandre à l’orly fitness 

Sandre des Alpes suisses | Frit en pâte à bière croustillante | 

Pomme de terre au four | Salades de saison  39.00 

Petite portion  31.00 
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Informations sur les poissons 

 

 

Filet de brochet 

 

Les brochets sont pêchés par Reto Leuch à Landschlacht. Disponible tant que le stock 

dure. 

 

Sandre 

 

Comme notre lac devant la maison est presque épuisé, nous avons décidé d'utiliser du 

sandre d'élevage suisse. Le sandre des Alpes suisses est traité avec autant de soin que 

le saumon de Lostallo, sans antibiotiques. 

 

Truite et truite saumonée 

 

Celles-ci sont fournies par notre voisin proche, le Thurgauer Kundelfingerhof. 

 

Filet d’omble chevalier 

Origine : élevage de poissons Feldmann & Akrimi Pfullendorf/Allemagne 

 

Féra 

 

Nos féras proviennent de la pêche sauvage suisse 

 

 

 

Viande de la meilleure qualité 

 

Notre viande provient de la boucherie RETO RUST du Toggenburg ou de la boucherie Bell. 

Nous utilisons uniquement de la viande suisse. 

 

 

Pour toute intolérance ou allergie,  

veuillez contacter notre personnel de service. 
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